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Assaggia Firenze!

Dal 6 al 22 novembre 2010


L'altra faccia del Chianti Classico:

i Supertuscan

Mercoledì 10 novembre 2010

Convento Ex Leopoldine - Piazza Tasso 7

Ore 18.30 – ingresso gratuito (prenotazione obbligatoria al 347.7316178)

In una cornice di grande fascino e generalmente chiusa al pubblico, il Convento delle ex Leopoldine di Piazza Tasso, un incontro di degustazione che vedrà riunite alcune delle più importanti realtà ubicate nel territorio del Chianti Classico. 

Protagonisti nel bicchiere saranno non i vini a Docg ma i Supertuscan di ciascuna azienda, che per uvaggi e filosofie di cantina si discostano dai parametri produttivi fissati dalla denominazione. Un'occasione anche per ripercorre il “fenomeno Supertuscan”, capire in che maniera è cambiata e si è evoluta la concezione di questi vini, che spesso rappresentano meglio degli altri la filosofia produttiva ed il concetto stesso di vino di ogni singolo produttore, lontano dai vincoli imposti dal disciplinare. 

Una degustazione aperta al pubblico - 60 i posti a sedere – con ingresso gratuito e prenotazione obbligatoria al 347.7316178, guidata dal giornalista enogastronomico e direttore artistico della Biennale Leonardo Romanelli. I dieci produttori presenti prenderanno via via parola, raccontando l'azienda e il vino in assaggio. Servizio a cura della Fisar – Federazione Italiana Sommelier Albergatori e Ristoratori.  

LISTA AZIENDE E VINI IN DEGUSTAZIONE

Antinori - Tignanello 2007

Castello di Bossi – Corbaia 2004

Castello di Gabbiano – Alleanza 2004

Cecchi – Coevo 2007

Fattoria La Massa –  Giorgio Primo 2007 

Montevertine – Le Pergole Torte 2007
Podere Poggio Scalette – Il Carbonaione 2008

Ruffino - Romitorio di Santedame 2005

Tenuta degli Dei – Cavalli Tenuta degli Dei 2007

Tenute del Cabreo Folonari - Cabreo Il Borgo 2007

La Biennale Enogastronomica Fiorentina è un evento organizzato da
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Confesercenti Firenze e Studio Umami

Segreteria organizzativa: Tel. 055.6587304
www.biennaleenogastronomica.it
info@biennaleenogastronomica.it


