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Assaggia Firenze!

Dal 6 al 22 novembre 2010


La Staffetta del Gusto


Domenica 7 novembre 2010

Per le vie del centro storico di Firenze

Dalle ore 11 alle ore 16

Prenotazione obbligatoria al 347.7316178 

La Staffetta del Gusto, evento nato per far conoscere da vicino locali tra i migliori del centro storico di Firenze ed artigiani del gusto che tengono alto il nome dell'enogastronomia fiorentina, sarà un percorso delineato fra bar, enoteche, ristoranti e pasticcerie, che si concluderà nella sede della Biennale dove lo stesso giorno sarà di scena Dolci Tentazioni, kermesse dedicata a dolci chicche vinicole e gastronomiche. 

Il tour sarà guidato dalla giornalista enogastronomica Roberta Perna che, di luogo in luogo, spiegherà storie e caratteristiche di laboratori e prodotti. In ogni locale ad aspettare gli ospiti alcuni produttori che racconteranno la loro attività e le loro creazioni. Sarà così che chef, vignerons, torrefattori e produttori di golosi dessert si passeranno il testimone per una giornata all'insegna del buon gusto ed in onore del centro storico della città.

Ad accompagnare nel bicchiere i cibi e le specialità gastronomiche i vini di Rocca delle Macie, storica cantina di Castellina in Chianti, nel cuore produttivo della zona del Chianti Classico, che proporrà a tutti i partecipanti una selezione delle migliori etichette aziendali.

Le tappe

Bar I Ricchi – Piazza Santo Spirito
Colazione d’autore, caffè da intenditore 
Un assaggio di tradizione pasticcera con la famosa
schiacciata alla fiorentina, accompagnata da caffè e cappuccino. 
Durante la colazione un viaggio nell’affascinante mondo del caffè
con Marco Paladini, presidente della torrefazione fiorentina Mokarico


Pasticceria Robiglio – Via de’ Servi
Aperitivo in compagnia del produttore:
deliziosi stuzzichini incontrano vini toscani
Tra sorsi di Bacco e racconti intriganti l’enologa Rossana Bucciarelli dell’azienda
Rocca delle Macie illustrerà con divertenti aneddoti la vita del vino. 
Nel bicchiere: Occhio a Vento Vermentino Maremma Toscana Igt 2009

Ristorante Ora d’Aria – Vie de’ Georgofili
Tra innovazione e tradizione: 
la pappa al pomodoro caramellata con salsa di basilico e fumo
Marco Stabile, chef di fama internazionale, ci svelerà i segreti della cucina
che trasforma l’antica arte culinaria in godereccia contemporaneità.
Nel bicchiere: Tenuta Sant’Alfonso Chianti Classico Docg 2007


Ristorante Lo Stracotto – P.zza Madonna degli Aldobrandini
Quel piatto che non passa mai di moda: 
il peposo alla fornacina
Dove nasce, come si prepara, con cosa si abbina
e qualche piccante curiosità sul peposo.
Questo ed altro lo scopriremo chiacchierando con i giovani titolari.
Nel bicchiere: Ser Gioveto Igt Toscana 2005


Dolci Tentazioni – Chiostro ex Leopoldine di P.zza S.M. Novella
Viaggio fra le eccellenze enogastronomiche
Una selezione di vini da dessert e golosità per chiudere in dolcezza questo
insolito ed originale pranzo domenicale

La Biennale Enogastronomica Fiorentina è un evento organizzato da
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Confesercenti Firenze e Studio Umami

Segreteria organizzativa: Tel. 055.6587304
www.biennaleenogastronomica.it
info@biennaleenogastronomica.it


